
季節のスープ　(季節のメニューをご覧下さい )

季節のキッシュ　(季節のメニューをご覧下さい )
　

いちごの甘酸っぱさを感じるオリジナルいちごドレッシングのサラダ　(はちみつ使用 )
　

キッシュ

スープ

副菜

Chef’s quiche

サラダ
Salad

Soup

飲み物
Drink Hot coffee  / Ice coffee  /  Hot tea ( Earl Grey  or  Mint)  /  Ice tea  /  Milk

Vegetable きゅうりのピクルス・トマト

Lunch Set <11:00~14:00>¥1,400
地元の食材と旬の野菜や果物をふんだんに使用しました

＊キッシュ・スープは季節によって変わります。

サンドイッチ
Sandwich Slow Farm で育てたさつまいもの焼きいもサンド



　

季節のスープ (季節のメニューをご覧下さい )

季節のキッシュ (季節のメニューをご覧下さい )
　

いちごの甘酸っぱさを感じるオリジナルいちごドレッシングのサラダ (はちみつ使用 )
サラダ
Salad

キッシュ

スープ

Chef’s quiche

Soup

＊キッシュ・スープ・カップスイーツは季節によって変わります。

Special Set <11:00~14:00>¥2,500

副菜

いちごのスコーン

飲み物

Scone いちごパウダーをまぜた優しい味わいのいちごのスコーン
Slow Farm の完熟いちごジャムと生クリームと一緒に

Drink Hot coffee  / Ice coffee  /  Hot tea ( Earl Grey  or  Mint)  /  Ice tea  /  Milk

Vegetable きゅうりのピクルス・トマト

いちごのマカロン
Macaron いちごパウダーを練り込んだやさしい甘みのクリームとセミドライいちごをサンド

プチシュー
Cream Puff 黒川卵を使ったやさしい甘みのカスタードクリーム

いちごのクッキー
Cookie フレッシュバターにいちごパウダーを練り込んだホロホロ食感のクッキー

季節のカップスイーツ (季節のメニューをご覧下さい )
カップスイーツ
Dessert Cup

サンドイッチ
Sandwich SlowFarm で育てたさつまいもの焼きいもサンド



＊カップスイーツは季節によって変わります。

いちごのマカロン
Macaron いちごパウダーを練り込んだやさしい甘みのクリームとセミドライいちごをサンド

いちごのスコーン
Scone いちごパウダーをまぜた優しい味わいのいちごのスコーン

Slow Farm の完熟いちごジャムと生クリームと一緒に

Drink Hot coffee  / Ice coffee  /  Hot tea ( Earl Grey  or  Mint)  /  Ice tea  /  Milk

プチシュー
Cream Puff 黒川卵を使ったやさしい甘みのカスタードクリーム

いちごのクッキー
Cookie フレッシュバターにいちごパウダーを練り込んだホロホロ食感のクッキー

季節のカップスイーツ (季節のメニューをご覧下さい )
カップスイーツ
Dessert Cup

Farm で生産された選りすぐりの食材をデザートプレートにしました

Dessert  Set <11:00~16:00>¥1,500

飲み物



いちごのスコーン

アレルギー：

アイコン説明：

アレルギー：　

アレルギー：

(アーモンド)

(種類 )乳 卵 小麦 ナッツ類

季節のキッシュ

季節のスープ

ほうれん草のスープ
Slow Farmで採れた新鮮なほうれん草を使用した温製スープ

季節のカップスイーツ

その他のアレルギー

Slow Farmで育てたさつまいもを使ったモンブラン

Lunch Set・ Dessert Set・ Special Set 内の季節の商品メニューです

Lunch Set・ Special Set

Lunch Set・ Special Set

Dessert Set・ Special Set

いちごのマカロン

プチシュー

いちごのクッキー

季節のメニュー

キッシュ生地に新鮮な黒川卵８個分と自家製ホワイトソースを加え、
麻生区産のほうれん草と秋なすを使って香ばしく焼き上げました。
サクサク生地にホワイトソース風味と野菜の食感も楽しめるキッシュ。

ほうれん草と秋なすのホワイトソースのキッシュ
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